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Libero Line
Libero Point, 2 m kylda draglador

Produkt #

Modell #

Namn #

SIS #

AlA #

351066 (NERLP2) Libero Point. Mobilt kok. 2
enheter avsedd for 1 fas-
produkter. Med 2 kylda
draglador.

Kort specifikation

Pos.

Mobiltkdk Libero Point med plats féruppttill 2 Libero Line enheter,
kylda Iador. Anslutning med 1-fas.

Tillverkad i robust rostfritt stél

Tvd inbyggda kyllddor med oberoende reglering mojliggor ett
temperaturomrédde pd& mellan 0 och +I0°C vid en
omgivningstemperatur p& 25°C med 50% luftfuktighetsnivé.
Ingen tdmning behdvs.

Sidoglas som sténkskydd

Rundade kanter och sléta ytor fé&r enklare rengéring

Rymlig serveringshylla i glas fér servering till kunder

Integrerat ventilationssystem med variabel hastighet, avidgsnar
os och dnga vid matlagning

Luftfiltersystemet &r utrustat med 16stagbara och rengdringsbara
filter

Luftfiltreringssystem &r utrustat med tre filter; ett mekaniskt filter
(kan maskindiskas), ett textilt sparrfilter och ett kolfilter.
Rymmer 2 st GN1/9

Monterad pd 4 svangbara hjul (varav 2 med broms)

Sladd och kontakt ingar

Elkontakter skyddas av lock nér de inte anvénds

L&dor, hyllor, frontpaneler och GN kantiner for kyllddor kan
bestdallas till

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com
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Libero Line
PER|09FCEE';%|HZ(L Libero Point, 2 m kylda draglédor

Huvudfunktioner
¢ Med plats fér 2 Libero Line plugin-produkter

* Integrerat flaktdrivet ventilationssystem med variabel
hastighet och flerstegs filtertrering som reducerar lukt och
os fradn matlagningen.

¢ |P24-skyddad.

» Kompakt, ldgvikt och enkel att flytta.

* Monterad p& 4 svéngbara hjul.

* Runda kanter och sl@ta ytor som underlattar rengdring.

» Tekniskt 3-stegs filtreringssystem som bestér av: ett
mekaniskt labyrintfilter for storre fettpartiklar och dnga, ett
natfilter (metallndt) och kolfilter som absorberar fukt och
lukter.

» Tvd inbyggda kyllddor med oberoende reglering mojliggor
ett temperaturomrdde pd& mellan 0 och +10 °C vid en
omgivningstemperatur pd& 25 °C med 50 % luftfuktighetsnivé.
Ingen tdmning behdvs.

Konstruktion

 Kraftig konstruktion i rostfritt stdl.

« Sidostankskydd i glas och serveringshylla i rostfritt stal.
« Sidostod for att hdlla GN 1/9-behdllare.

Ovriga Tillbehoér

» Fdllbar sidohylla for Libero Point, mobilt PNC 650005 O
kok.

Libero Line
Libero Point, 2 m kylda draglador

Foretaget forbehdller sig ratten att géra andringar i de produkter utan foregdende meddelande.
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Libero Line

Libero Point, 2 m kylda draglddor

Elektricitet

Spdnning:

351066 (NERLP2)
Stickkontakt typ:
Minsta amperebehov:

Viktig information

Aspiration capacity:
Speed level 8:
Speed level 10:
Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:

400 V/3N ph/50 Hz
IEC/EN 60309-1/2
32A

370 m”3/h
550 m”3/h
1000 mm
780 mm
1204 mm
100 kg

Induction cooktop, Infrared cooktop, Induction wok and

Griddle.

Frontal power sockets
available for Plug-in Units:

Kyldata
Kéldmedium typ:

. n° 4 Schuko plugs (1ph)

R134a

Libero Line

Libero Point, 2 m kylda draglédor
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